DOMAINE
CROIX DPARBUSSIN

MACON LA ROCHE-VINEUSE
2024

UN VIN QUI SEDUIT PAR SON ELEGANCE ET SA FRATCHEUR,

PARFAIT POUR SUBLIMER VOS MOMENTS DE CONVIVIALITE

TERROIR LA VIGNE

« VIGNES PLANTEES DANS LES
ANNEES 1980
. SOL : ARGILO-CALCAIRE «+ COMMUNES : HURIGNY & LA
« EXPOSITION : EST/ OUEST ROCHE-VINEUSE
- PRODUCTION ANNUELLE :
7000 BOUTEILLES (75CL)

- HVE 3
VINIFICATION DEGUSTATION
- . + ROBE : OR PALE AUX REFLETS
w{”;‘. =2 VENDANGES MECANIQUES, VERTS
" VINIFICATION + NEZ : AROMES DE CITRON
o | TRADITIONNELLE SUR CONFIT, D’AMANDE FRAICHE ET
A
““i‘?j_f_if;j:fjf“_ﬁ LIES FINES EN CUVE INOX DE FLEURS D’ACACIA
o8 6 A 8 MOIs + BOUCHE : EQUILIBREE ENTRE

- RONDEUR ET TENSION

o
C APERITIF, JAMBON
%PERSILLE, AUBERGINE
. . / FARCIE, SOLE
12 A 100% 2A4 MEUNIERE
14°C CHARDONNAY ANS

4095 ROUTE DE MACON - 71870 HURIGNY
CONTACT@DOMAINE-CROIXDARBUSSIN.COM - 09 75 45 66 79
WWW.DOMAINE-CROIXDARBUSSIN.COM
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	mâcon la roche-vineuse 2024
	un vin qui séduit par son élégance et sa fraîcheur, parfait pour sublimer vos moments de convivialité
	sol : argilo-calcaire
	Exposition : est / ouest
	vendanges mécaniques, vinification traditionnelle sur lies fines en cuve inox 6 à 8 mois
	vignes plantées dans les années 1980
	Communes : hurigny & la roche-vineuse
	Production annuelle : 7000 bouteilles (75cl)
	HVE 3
	robe : or pâle aux reflets verts
	nez : arômes de citron confit, d’amande fraîche et de fleurs d’acacia
	bouche : équilibrée entre rondeur et tension
	12 à 14°C
	100% CHARDONNAY
	2 à 4 ans
	apéritif, jambon persillé, aubergine farcie, sole meunière
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