
Vendanges mécaniques,

Eraflage 100%,

macération pré-fermentaire à

froid, Cuvaison de 15 à 20

jours, élevage 100% fût de

chêne (12 mois)
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bourgogne pinot noir
2024

vinification

la vigne

sol : argilo-calcaire

Exposition : est / ouest

terroir

robe : grenat profond

nez : notes d’épices, de

moka et de vanille

bouche : belle

structure tannique et

soutenue

dégustation

vignes plantées dans les

années 1980

Communes : igé & hurigny

Production annuelle :

3000 bouteilles (75cl)

HVE 3

16 à

18°C

100%

pinot noir

3 à 6

ans

boeuf

bourguignon, coq

au vin, côte de

boeuf grillée,

gibier à plumes

un vin puissant et complexe typique des arômes racés

du pinot noir

Domaine Croix D'Arbussin domaine.croixdarbussin Domaine Croix D'Arbussin
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