
Robe or intense

Bouche ronde, soyeuse

avec une belle

longueur.Finale avec de

jolis amers qui lui

confèrent longueur et

complexité

Nez généreux en aromes

floraux (tilleul,

verveine) et en notes de

zestes d'agrumes

(mandarine,

pamplemousse)

Domaine Croix D'Arbussin domaine.croixdarbussin

fiche produit

- Histoire -
Sélection de parcelles de 76 ares

situées sur la commune d'Igé.

Plantées dans les années 1940,

1950 et 1970. Première cuvée en

2022.

- Terroir -
Sol Calcaire et sous-sol silicieux.

Exposition Ouest/Nord-Ouest

- Cépages -
100% Chardonnay

- Viticulture -
L'enherbement entre les ceps

est maitrisé.

Les pratiques agricoles

préservent l'écosystème

naturel : HVE niveau 3.

Le rendement moyen est de

66hL par hectare

- Vinification -
Les baies sont vendangées

mécaniquement dès lors

qu'elles ont atteint leur

maturité optimale. Vinification

traditionnelle sur lies fines

dans des cuves inox pendant 6 à

8 mois. Sulfitage modéré.

- Dégustation -

- Garde -
2 à 4 ans

Température
de service 

12 à 14°C

--

- Production annuelle -
Environ 7000 bouteilles

(75cl)

4095 Route de Mâcon - 71870 Hurigny

contact@domaine-croixdarbussin.com - 09 75 45 66 79

www.domaine-croixdarbussin.com

MÂCON IGÉ
"sous la roche"

Accords
Mets & Vin

Accompagnera à merveille

fromages frais, poissons,

crustacés mais également vos

appéritifs

- -


